
M E N U

Por favor informe al salonero si presenta alguna alergia alimentaria 

PARA COMPARTIR

 

PLATOS PRINCIPALES
MARISCOS:

Torre de Mariscos
Una torre de dos niveles con camarones, ostras, 
mejillones y trozos de cola de langosta.
Para 6 pers.

$175

Ostras
Ostras locales frescas servidas sobre una cama 
de hielo. 12 piezas

$125

Camarones Calientes
Camarones fritos mezclados con una salsa picante 
y acompañados con aderezo ranch. $18

Atún Ay!
Sellado y cocido a término medio, servido con salsa 
teriyaki y jengibre. $18

Ceviche Nikkei
Ceviche de corvina y camarones con pimientos 
de zenchuan.

$24

Cóctel de Langosta
Langosta bañada en una suave salsa rosa y coñac. 
Servida con boullevant.

$33

Envoltura de Lechuga
Tiernos trozos de pollo marinado en teriyaki, con 
semillas de sésamo, zanahorias ralladas y jengibre, 
envueltos en hojas de lechuga romana. 

$15

Sopa de Sancocho $12

Langosta de 12 oz
Deliciosa langosta local servida con papa al 
horno y vegetales mixtos. $75

Salmón oscuro
Filete de salmón de 6-8 oz a la parrilla con 
mantequilla de ajo y condimento cajún. Servido 
con puré de ajo y vegetales mixtos.

$25

Pargo Rojo
Un delicioso plato panameño servido con salsa de 
curry rojo y arroz blanco con vegetales mixtos.

$27

Corvina
Cocinada a la perfección a la parrilla en mantequilla 
de ajo y servida con papa al horno y vegetales 
mixtos.

$27

Camarones Criollos
Camarones a la parrilla en una salsa de tomate 
especiada con hierbas y vegetales, servidos sobre una 
cama de arroz blanco. Acompañados de patacones.

$22

New York Steak
El sueño de los amantes de la comida, un jugoso 
bistec cocido a la perfección, con puré de ajo y 
espárragos a la parrilla.

$49

El Expatriado
Un favorito del público: pequeño medallón de 
bistec y langostino, servido con puré de ajo y 
vegetales mixtos. 

$28

Pollo y Camarones
Pechuga de pollo de 6 oz a la parrilla y condimentada 
con camarones cocidos en mantequilla de ajo y 
parmesano. Servida con puré de ajo y vegetales mixtos.

$29

Ribeye de 12 oz Importado
Jugoso corte ribeye servido con una papa al horno 
con mantequilla y espárragos a la parrilla. 

$56

Bistec con Ajo y Hierbas
Increíble corte de 6 oz, cubierto con mantequilla de 
ajo y hierbas, servido con papa al horno y vegetales 
mixtos.

$30

CARNES

 

COMBO DE CARNE Y MARISCO

Twelve on Twelve
Una comida digna de la realeza: 12 oz de cola de 
langosta panameña con mantequilla acompañada 
de un jugoso ribeye de 12 oz, servido con una papa 
al horno rellena.
(Agrega una botella de Chandon Rosé para 
completar la experiencia).

$135

$190



M E N U

Por favor informe al salonero si presenta alguna alergia alimentaria 

ENSALADAS

 

INFANTIL

Ensalada César con Pollo
Jugoso pollo a la parrilla con lechuga romana 
fresca y crujiente, servido con aderezo casero y 
crutones. Acompañado de queso parmesano.

$15

Ensalada de Salmón o Pollo con Miel y 
Bourbon
Salmón o pollo a la parrilla bañado en salsa de 
miel y bourbon, servido sobre una cama de 
lechuga romana con zanahorias ralladas, maíz, 
arándanos y semillas de girasol, acompañado de 
vinagreta balsámica.
Salmon
Pollo

$ 23
$18

Tiras de Pollo
Tiras de pollo fritas servidas con papas fritas.

Pizza
Pizza recién horneada con queso, pepperoni, 
salchicha o pollo.

Espagueti
Espagueti con carne de res cubierta de salsa marinara.

Hamburguesa con Queso
Una deliciosa hamburguesa servida con papas fritas.

POSTRES

Solicite al servidor la lista.

$9

$9

$11

$11

$5

$5

$5

$5

$5

$5

$5

$8

 

$20
Fusión Asiática
Pollo a la parrilla servido sobre una cama de arroz 
blanco, acompañado de vegetales mixtos y 
rociado con teriyaki.

$21

Pollo con Champiñones
Pechuga de pollo a la parrilla bañada en salsa de 
champiñones, servida con puré de ajo y acompañada 
de vegetales mixtos o brócoli.

$19
El Inglés
Pescado blanco frito servido con papas fritas con 
trufa y ensalada de col.

$45
Viva Panamá
Langosta, camarones y pulpo a la parrilla servidos en 
una cremosa salsa de ajo y parmesano con linguini. 
Acompañado de patacones.

$40
Linguini de Langosta
Langosta con mantequilla de ajo servida con linguini 
y acompañada de patacones.

$21
Pasta Cajún con Pollo
Pollo Cajún a la parrilla mezclado con una salsa de 
parmesano, servido sobre una cama de pasta penne. 
Acompañado de patacones.

$21

Pasta Vegana
Pasta penne sin gluten con champiñones silvestres, 
tomates cherry a la parrilla y aceitunas kalamata, en 
una salsa vegana de mantequilla de ajo. Acompañada 
de patacones.

POLLO

PASTAS
ACOMPAÑAMIENTOS

Vegetales Mixtos

Patacones

Espárragos

Papa al Horno

Brócoli

Puré de Papa con Ajo

Arroz


